
pasta pleasure.il piacere di fare la pasta
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CILINDRO AUTOMATICO
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PRODUZIONE

  P I D U E
  Vasca  semplice
  Single mixing vat
  Bac individuel

  Vasca  doppia
  Double mixing vat
  Bac double

  Sfoglia

  Tagliatelle

  Ravioli

  Gnocchi

  Pasta Estrusa

  Kg  25

  Kg  25

  Kg  25/30

  Kg  30

  Kg  50

  Kg  50

  Kg  55/60

  Kg  30

  Kg  20/30

  Vasca  doppia
  Double mixing vat
  Bac double

DATI TECNICI IMPASTATRICE E SFOGLIATRICE “PIDUE”

  P I D U E
  Vasca  semplice
  Single mixing vat
  Bac individuel

  Capacità / Capacity / Capacité

  Peso / Weight / Poids

  Potenza installata / Installed power / Puissance installee

  Dimensioni / Dimensions / Dimensions:

  altezza / height  / hauteur

  larghezza /  width /  largeur

  lunghezza / lenght / longueur

  Kg  12

  Kg  142

  Kw 1,85

  mm 1250

  mm 660

  mm 600

  Kg  24

  Kg  172

  Kw 2,75

  mm 1650

  mm 660

  mm 760
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mm 80 x 80

mm 34 x 95

mm 34 x 40

mm 40 x 50

mm 20 x 20

mm 24

mm 18

mm 12

mm 0,9

mm 1,5

mm 4

mm 8

mm 24

mm 12

mm 6

mm 2

mm 70 x 70 PIDUE
CILINDRO AUTOMATICO

la monferrina
macchina per pasta machines
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PIDUE CILINDRO AUTOMATICO 
PER SFOGLIA

Sfogliatrice automatica a vasca singola 
o doppia per la produzione di pasta 
sfoglia con larghezza mm 168 e spesso-
re mm 2.5 (questa macchina può essere 
utilizzata su tutte le raviolatrici a sfoglia da 
mm 160).

PIDUE AUTOMATIC CYLINDER FOR 
PASTA SHEETS

Automatic pasta sheet making machine 
with single or double mixing tank 
for the production of puff sheet pasta 
with width 168 mm and thickness 2.5 mm 
(may be used on all the 160 mm ravioli-sheet 
making machines).

PIDUE CYLINDRE AUTOMATIQUE 
POUR ABAISSE

Enrouleur automatique de la pâte  à  bac 
individuel ou double pour la produc-
tion de pâte lamineé avec une largeur 
maximum de mm 168 et une epaisseur 
de mm 2,5 (peut être utilisée sur toutes les 
machines à ravioli à abaisse mm 160).

PIDUE CILINDRO AUTOMATICO 
PER SFOGLIA

Sfogliatrice automatica a doppia 
vasca, con la vasca superiore completa 
di testata di estrusione per la produzione di 
tutti i formati di pasta cambiando le trafile.

PIDUE WITH TANK FOR EXTRUSION

Double vat automatic pasta sheeter with 
the upper mixing tank with an extrusion 
head for the production of all kinds of pasta 
just by changing the dies.

PIDUE CYLINDRE AUTOMATIQUE 
POUR ABAISSE

Cylindre automatique double bac, avec 
le bac supérleur equipé d’une tête d’extru-
sion pour la production de tous les formats 
de pates en changeant les moules.

PIDUE
CILINDRO AUTOMATICO

PIDUE
CILINDRO AUTOMATICO
con estrusore

Con l’accessorio GRUPPO TAGLIATELLE AUTOMATICO é possibile ottenere sfoglia tagliata a misura in 
lunghezza e spessore, così come tagliatelle standard da  mm 2 - 6  o 12 nonché, su  richiesta,  tagliatelle speciali o 
festonate.

With the accessory AUTOMATIC TAGLIATELLE UNIT you can obtain a pasta sheet cut at the lenght and thi-
ckness you wish such as standard tagliatelle (2 - 6 - 12 mm) and special or festooned on request.

Avec l’accessoire GROUPE TAGLIATELLE AUTOMATIQUE on peut obtenir une abaisse coupée sur mesure en 
longueur et epaisseur, ainsi que des tagliatelle standard de mm 2 - 6 - 12 et spéciales ou festonnées sur demande.

tagliatelle

GRUPPO GNOCCHI  Gruppo formatore da innestare su PIDUE per pro-
durre gnocchi di patate o di sfarinati in due diversi formati anche con compo-
nenti aggiunti come pomodori o spinaci. 
L’innesto sulla macchina avviene in modo semplice e pratico. Il gruppo può 
essere utilizzato anche su altre macchine di nostra produzione.

GNOCCHI SET Special set for PIDUE for the production of potato or flour 
gnocchi in two different shapes, with an additional ingredient such as tomato 
or spinach if  required.  Connection to the machine is simple and convenient. 
This set can also be used on other machines in our range.

GROUPE FORMEUR POUR GNOCCHI  Groupe formeur à enclen-
cher sur PIDUE pour la production de gnocchi de pommes de terre ou de 
farine en deux formats différents, également avec des composants complé-
mentaires comme les tomates ou les épinards.  
L’enclenchement  s’effectue de façon simple et pratique. Le groupe peut être 
utilisé également sur d’autres machines de notre production.

gnocchi
GRUPPO RAVIOLI  Gruppo da innestare su PIDUE per produrre ravioli di 
diverso taglio e formato a nastro con ripieni morbidi di verdura, formaggio, carne 
o misti. L’innesto sulla macchina avviene in modo semplice e pratico. Il gruppo 
può essere utilizzato anche su altre macchine di nostra produzione.

RAVIOLI SET  Special set for connection to the PIDUE for the production  of  
ravioli of various sizes and cannelloni with soft vegetable, cheese, meat or mixed 
fillings. Connection to the machine is simple and convenient. This set can also be 
used on other machines in our range.

GROUPE POUR LA PRODUCTION DE RAVIOLI EN PLAQUE  
Groupe à enclencher sur PIDUE pour produire des ravioli de différente taille et 
format, avec farces molles de  légumes, fromage, viande et mixtes. 
L’enclenchement de la machine s’effectue de façon simple et pratique. 
Le groupe peut être utilisé également sur d’autres machines de notre produc-
tion.

ravioli

PIDUE
CILINDRO AUTOMATICO
doppia vasca

   ACCESSORI / ACCESSORIES

• GRUPPO TAGLIASFOGLIA  AUTOMATICO 

• GRUPPO RAVIOLI 

• VASCA CON ESTRUSORE

• GRUPPO GNOCCHI A PRESSIONE 
   per gnocchi di patate o da  preparati 

• GRUPPO GNOCCHI A COCLEA
 solo per preparati

• AUTOMATIC TAGLIATELLE UNIT 

• RAVIOLI UNIT 

• VAT WITH EXTRUDER 

• PRESSURE TYPE GNOCCHI UNIT 
   for potato gnocchi  and prepared mixes 

• GNOCCHI UNIT WITH SCREW SYSTEM 
   for prepared mixes.

• GROUPE  TAGLIATELLE AUTOMATIQUE 

• GROUPE RAVIOLI 

• BAC AVEC  EXTRUSION

• GROUPE GNOCCHI À PRESSION 
   pour gnocchi  de pommes de terre 

et  préparations 

• GROUPE GNOCCHI À VIS SANS FIN
   seulement  pour préparations. 


